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FILOSOFIE KANDIDATEXAMEN
DEGREE OF BACHELOR OF SCIENCE

HUVUDOMRADE: MALTIDS- OCH RESTAURANGVETENSKAP
MAIN FIELD OF STUDY: RESTAURANT AND CULINARY ARTS

INRIKTNING: GASTRONOMI OCH KREATIV MATLAGNING
SPECIALISATION: CULINARY ARTS AND CREATIVE COOKING

INRIKTNING: GASTRONOMI OCH VARDSKAP
SPECIALISATION: CULINARY ARTS AND HOSPITALITY

1 Faststallande
Denna examensbeskrivning ar faststélld av rektor 2014-05-13.

2 Niva
Grundniva

3 Mal

3.1 Beskrivning av utbildning pa berord niva

Utbildning pa grundniva skall viasentligen bygga pa de kunskaper som eleverna far pa
nationella eller specialutformade program i gymnasieskolan eller motsvarande
kunskaper. Regeringen far dock medge undantag nar det géller konstnarlig
utbildning.

Utbildning pa grundniva skall utveckla studenternas

- formaga att gora sjalvstandiga och kritiska bedomningar,

- formaga att sjalvstandigt urskilja, formulera och 16sa problem, och

- beredskap att mota forandringar i arbetslivet.

Inom det omrade som utbildningen avser skall studenterna, utover kunskaper och
fardigheter, utveckla forméaga att

- soka och vardera kunskap pa vetenskaplig niva,

- folja kunskapsutvecklingen, och

- utbyta kunskaper dven med personer utan specialkunskaper inom omradet.
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3.2 Mal enligt nationell examensbeskrivning
Kunskap och forstaelse

For kandidatexamen skall studenten

visa kunskap och forstaelse inom huvudomradet for utbildningen, inbegripet
kunskap om omradets vetenskapliga grund, kunskap om tillampliga metoder
inom omréadet, fordjupning inom nagon del av omradet samt orientering om
aktuella forskningsfragor.

Fardighet och formaga

For kandidatexamen skall studenten

visa formaga att soka, samla, vardera och kritiskt tolka relevant information i
en problemstallning samt att kritiskt diskutera foreteelser, fragestallningar
och situationer,

visa forméaga att sjalvstandigt identifiera, formulera och 16sa problem samt att
genomfora uppgifter inom givna tidsramar,

visa formaga att muntligt och skriftligt redogora for och diskutera information,
problem och 16sningar i dialog med olika grupper, och

visa sadan fardighet som fordras for att sjalvstandigt arbeta inom det omrade
som utbildningen avser.

Viarderingsformaga och forhallningssétt

For kandidatexamen skall studenten

visa forméaga att inom huvudomradet for utbildningen gora bedomningar med
hansyn till relevanta vetenskapliga, samhalleliga och etiska aspekter,

visa insikt om kunskapens roll i samhallet och om manniskors ansvar for hur
den anvénds, och

visa formaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap och att utveckla
sin kompetens.

3.3 Lokala mal
Kunskap och forstaelse

For kandidatexamen skall studenten

visa fordjupade kunskaper om ravaror, livsmedel, mat, drycker och deras
hantering

visa fordjupade kunskaper i samspelet mellan maltidsproduktion i kok och
maltidsservice i restaurangmiljo
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Fardighet och formaga
For examen med inriktning gastronomi och kreativ matlagning skall studenten

- visa forméaga att omsatta Amnesspecifika kunskaper inom huvudomradet i
praktiskt matlagningshantverk

- visa formaga att utveckla, planera, genomfora och utvardera méaltidshandelser
under beaktande av olika vetenskapliga perspektiv samt leda arbete i koket

- visa kvalificerade fardigheter att bedoma ravaror, livsmedel, matratter och
drycker samt grundlaggande fardigheter att kombinera mat med olika typer av
drycker

For examen med inriktning gastronomi och vardskap skall studenten

- visa forméaga att omsatta &mnesspecifika kunskaper inom huvudomradet i
professionell servicekontext

- visa formaga att utveckla, planera, genomfora och utvardera maltidshandelser
under beaktande av olika vetenskapliga perspektiv samt leda arbete i olika
maltidssammanhang

- visa kvalificerade fardigheter att bedoma drycker och grundlaggande
fardigheter att kombinera dessa med olika typer av mat

Varderingsformaga och forhallningssatt
For examen skall studenten

- visa formaga att identifiera, strukturera och analysera problem utifran
samhallsvetenskapliga och kulturvetenskapliga perspektiv

Den studerande skall ocksé

- visa forméaga att kommunicera pa engelska inom programmets huvudomrade
- visa formaga att utifran genusvetenskapliga, etiska och héllbarhetsperspektiv
problematisera och analysera for programmet centrala teorier och begrepp

4 Krav for examen

4.1 Omfattning

Denna examen uppnas efter att studenten fullgjort kursfordringar om 180
hogskolepoing, varav minst 9o hogskolepoang med successiv fordjupning inom
huvudomréadet maltids- och restaurangvetenskap.

4.2 Sjalvstandigt arbete (examensarbete)

For denna examen ska studenten inom ramen for kursfordringarna ha fullgjort ett
sjalvstandigt arbete (examensarbete) om minst 15 hogskolepodang inom
huvudomréadet maltids- och restaurangvetenskap pa kandidatexamensniva.: Det
sjalvstandiga arbetet ska vara inriktad mot gastronomi och kreativ matlagning eller
mot gastronomi och vardskap.

Sid 3 (4)



4.3 Ovriga krav

For examen kravs, forutom det sjalvstandiga arbetet, foljande kurser:

For inriktningen gastronomi och kreativ matlagning

e Maltids- och restaurangvetenskap 4, inriktning gastronomi och kreativ
matlagning 15 hp

e Gastronomi, inriktning gastronomi och kreativ matlagning 15 hp

e Restaurangdrift i kok 15 hp

For inriktningen gastronomi och vardskap

e Maltids- och restaurangvetenskap 4, inriktning gastronomi och vardskap 15 hp
e Gastronomi, inriktning gastronomi och vardskap 15 hp
e Restaurangdrift i matsal 15 hp

- Av de avslutade kurserna om minst 90 hogskolepoiang i huvudomradet maltids- och
restaurangvetenskap skall examensarbetet samt kurser om minst 15 hogskolepoing
ligga pa kandidatexamensniva. :

! med kandidatexamensniva avses kurs med minst tva drs sammanlagda studier som forkunskapskrav
eller minst 60 hogskolepoidng inom ett och samma huvudomrade som férkunskapskrav.
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