Umea universitet
Institutionen for kost- och maltidsvetenskap

Samlad bedémning for:

Kurs: Kurskod: Start och slutdatum:
Kostvetenskap B 2KNO064 2020-08-31 - 2021-01-17
Antal registrerade pa kursen: Antal svar pa skriftlig kursutvardering:

38 Livsmedelssdkerhet: 29st

Hallbar matkonsumtion: 22st

Livsmedel, matlagningsmetoder och maltider:
19st

Vetenskaplig metod: 29st

Kost och folkhdlsa: 22st

Datum for mote (programsamordnare och Datum for samlad bedémning:
lararrepresentanter): 2020-02-04
2020-02-04

Detta har fungerat (sarskilt) bra

Livsmedelssdkerhet
e Studenterna ar néjda med foreldsningarna, bade fysiskt i mindre grupper samt inspelade
med skrivplatta.
e Avstudenterna ar det 27 (av 29) som tycker att modulen &r av relevans for utbildningen.
e Laborationerna upplevdes som ett bra komplement till féreldsningarna. Bra balans mellan
teori och praktik.
e Den skriftliga tentamen upplevdes relevant.

Hallbar matkonsumtion
e Studenterna ar 6verlag néjda med modulen (2,45 - 3,21 av 5).
e Stimulerande uppgifter, bra organiserat i plattformen, schemat har fungerat bra och
studenterna har hunnit med det de skulle.
e Bra med inspelad foreldasning om Globala malen och bra med tips pa férdjupning och
Tedtalks

Livsmedel, matlagningsmetoder och maltider
e Studenterna var 6verlag n6jd med modulen.

Vetenskaplig metod
e Ldrandeseminarierna i statistik och SPSS-handledningen var uppskattade. Studenterna
tyckte att det var bra att SPSS-handledningen spelades in sa att de kunde ga tillbaka och
titta pa den i efterhand.
e QOverlag har seminarier och olika uppgifter fungerat bra att genomféra pa distans.

Kost och folkhalsa
e De flesta studenter ar 6verlag néjda med modulen.
e Forelasningarna upplevdes bra och tentan upplevdes relevant.




Detta har fungerat mindre bra eller brustit

Livsmedelssakerhet
e Vissa studenter upplevde att ett av seminarierna upplevdes stressigt med manga
diskussionsfragor.

Hallbar matkonsumtion
e Sista examinerande uppgiften “Matkvalitet” var instruktionerna kring opponeringen lite
otydliga.

Livsmedel, matlagningsmetoder och maltider
e Modulen har stundtals upplevts stressigt att hinna med alla uppgifter pa den korta tiden
som modulen ar pa.

Vetenskaplig metod
e Onskemal fran studenterna om att f& mer tid till intervjustudien, vilket i s fall innebar att
vi maste minska tiden for statistiken.

Kost och folkhalsa
e Seminarierna pa modulen far blandade omdémen, vissa ar mycket uppskattade och andra
mindre.
e Manga grupparbeten.
e Lite tid till forelasningar.

Fordandringar som ar nddvandiga att genomfora infor nasta kurstillfalle

Livsmedelssdkerhet
e Poangtera modulens relevans for yrket ytterligare.

Hallbar matkonsumtion
e Se over hur redovisningen av rapporten "Matkvalitet” ska ga till dvs att det inte ska vara
en "regelratt” opponering.
e Laborationen "Matsvinn och vatten” kan géras mer utmanande med farre livsmedel och
verkliga rester.

Livsmedel, matlagningsmetoder och maltider

e Nar det géller metodlaborationerna sa kommer det vara ett helt nytt upplagg nasta gang
modulen genomfors. Utifran studenternas egna erfarenheter kommer det att ges
mojlighet for studenterna att préva samtliga metoder.

e P3 uppgifterna vegetariska produkter och Baslivsmedel fran andra lander kommer
instruktionerna goras tydligare och redovisningarna kommer att ske i zoom.

e Med tanke pa att studenterna kan ha olika upplagor av kurslitteraturen tas sidhdnvisningar
bort sa kommer det anges hanvisningar till ett avsnitt pa respektive kapitel.

Vetenskaplig metod
e Vi kommer att se 6ver statistikuppgifterna sa att nagon uppgift blir mindre omfattande.
e Tiden for vissa handledningstillfallen/seminarier ska ses 6ver sa att de blir battre timade
med de uppgifter som studenterna jobbar med.




Kost och folkhilsa
e Fundera 6ver antalet grupparbeten och hur grupperna formas. Lararlaget kan konstatera
att grupparbeten varit mer utmanande att genomféra pa distans.

Forandringar som ev kan bli aktuella att genomfora pa langre sikt

Bilaga: Sammanstallning modulutvarderingar



Modultutvardering

Inst. for kostvetenskap
Umea Universitet
Roger Ahlgren

Modul: Livsmedelssakerhet 5 hp HT-2020

For godkant moment ska den studerande kunna:

Kunskap och forstaelse

e Beskriva olika typer av mikroorganismer samt hur mikroorganismer i livsmedel kan paverka
livsmedelskvalitet och héalsa samt hur hantering, beredning och tillagning av livsmedel kan
paverka dessa processer.
Beskriva vanligt forekommande patogena mikroorganismer samt hur de utgér en halsofara.
Beskriva vanligt forekommande toxiner i livsmedel samt hur man med hantering, beredning
och tillagning av livsmedel kan reducera de hélsofaror de utgor.

e Beskriva konserveringsmetoder som anvands for att producera och hantera livsmedel med hég
sakerhet och kvalitet i hushall och inom industrin.

Fdrdighet och formdaga
o Identifiera hygieniska risker i ett kok ur ett halsoperspektiv samt motivera hur dessa
risker kan forebyggas eller forhindras genom saker hantering, tillagning och férvaring.

Viéirderingsformadga och forhallningssdtt
e Tillampa relevanta foreskrifter fran Livsmedelsverket samt livsmedelslagstiftning i
relation till halsa.

1. Hur mdnga timmar per vecka (utéver schemalagd tid) har du i genomsnitt dignat at
dina studier?

Ungefar 21 tim/vecka.

2. Hur tycker du att schemat varit?

Inte bra mindre bra medel bra mycket bra
3 15 11



3. Tycker du att féreldsningarna varit ett stod for dig att uppnd FSR?

Ingenting lite nagot mycket i hog grad
9 20

4. Tycker du att laborationerna varit ett stod for dig att uppnad FSR?

Ingenting lite nagot mycket i hog grad
2 10 14 3

5. Tycker du att seminarierna varit ett stod for dig att uppnd FSR?

Ingenting lite nagot mycket i hog grad
3 10 13 2

6. Vad anser du om kursens relevans for utbildningen?

Ingen liten nagot mycket i hog grad
2 15 12

7. Tycker du att examinationen speglar de férvintade studieresultaten?

Ingenting lite nagot mycket i hog grad
15 14



8. Har du tips och idéer pa vad som ytterligare skulle kunna fréimja ditt Idrande mot
FSR?



Utvéardering modul 2 Hallbar matkonsumtion

Kostvetenskap B Mod. 2 och 3HT20

Resultat pa utvéardering
Startade: den 1 november 2020
Avslutad: den 9 november 2020

Svarsfrekvens: 58% (22/38)

Elektroniskt utvarderingssystem



Utvar der | ng mOdUI 2 2. Du kunde se en ingpelad forelésning om Globala och
o . nationella miljémal och laste Rapporten " Hallbar
H al I bar matkonsu mtl on matproduktion”. Estimerad tid 6 tim. | vilken grad

Lérares uppgift ar att tillréttalagga undervisningen sastudenten ) er| 4ttade det |4r andet om det specifikainnehdllet. Ge

uppnér de forvantade studieresultaten. Vi 1ar oss pa olika sétt, bade
genom att bearbeta kunskaper §dv men ocksa genom att berétta
for andra och gora saker tillsammans. | utvarderingen vill vi veta

garnafordagtill ev. forbattringar:

hur du upplever att arbetsséit och innehall i modulen underl sttat I mycket hog grad | |23 % (5)
bearbetningen av litteraturen och att uppna de férvantade | hég grad | |36 % (8)
studieresultaten. | slutet kommer fragor om schemal éggning och | ganska hog grad | |32 % (7)

litteratur och en 6ppen fréga dar du kan svara pa annat n det jag
o o | 1&g grad |:|5%(1)

fragar om. Tahjélp av schema, studieguiden i modulen och

uppgiftsanvisningar. Skriv gérnaforslag till férandringar eller Inte alls |:| 5% (1)

annat som ni vill delge gallande den aktuellafrégan i

kommentarsrutan som foljer efter respektive fraga. Tack for att du Antal svar: 22

hjélper oss att utveckla kursen. /Modulansvarig Hedda Landfors  Viktat genomsnitt: 2,32

Kommentarer

Kurs/grupp-fragor: .

1. Ni fick en introduktionsforeléasning om Mat och
Miljoi syfte att ge en Oversikt kring problematiken
med M atens miljOpaverkan och inspireratill
modulensinnehadll. | vilken grad underlattade det
larandet om det specifika innehdllet. Ge garna
fordlag till ev. forbattringar:

I mycket hég grad I:I 18 % (4)

| hog grad | | |41 % (9)

I ganska hég grad | |36 % (8)

| 1&g grad |:|5%(1)
Inte alls |0%(0)

Antal kommentarer : 3

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 2,27

Kommentarer

Antal kommentarer : 1

den 9 november 2020 - Pag. 2



3. | modulen skulle du kunna redogéra for
begreppen ekologisk- ekonomisk- och social
hallbarhet. Ni lastekap 16 Neuman

" Matkonsumtion och klimatpaverkan" och se
nagra kortaintervjuer av Matilda Marshall om
begreppet Hallbar social ekonomisk och ekologisk
hallbar het. Estimerad tid 2tim. | vilken grad
underlattade det larandet om det specifika
innehallet? Ge garna fordag till ev. forbattringar:

I mycket hég grad I:l 18 % (4)
I hog grad | | |27 % (6)
| ganska hog grad | |36 % (8)
laggrad | [ J18% (4)
Intealls | [0 % (0)

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 2,55

Kommentarer

4. Ni hade géalvstudier och grupparbete kring olika
livsmedel sgrupper s miljopaverkan (Uppgiften konsumtion,
produktion och distribution) med gemensam redovisning
genom " Vernissage" .Estimerad studietid: 20 tim

g alvstudier och grupparbete samt 4 tim seminarium |
vilken grad underlattade g alvstudier na, gruppar betet och
vernissagen inléarningen av innehallet? Ge garna forslag pa

ev. férbattringar.

I mycket hog grad
| hég grad

| ganska hog grad
| 1&g grad

Inte alls

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 1,91

Kommentarer

Antal kommentarer : 7

| |32 % (7)

| |50 % (11)

[ 1%
[]59% (1)

|0 9% (0)

den 9 november 2020 - Pag. 3



5. Ni hade kokslaboration om Matsvinn och
vattenforbrukning. | vilken grad underlattade
labor ationen forstaelsen for det specifika
innehdllet?Estimer ad studietid var: 4 timmar
gjdlvstudier och 4 timmar laboration Ge gérna
fordlag till ev. forbattringar.

I mycket hég grad I:llS % (4)

| hog grad | | |27 % (6)
| ganska hog grad | |32 % (7)
I 1&g grad | | [23 % (5)

Inte alls

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 2,59

Kommentarer

Antal kommentarer : 6

6. Ni lasterapporten " Mat-klimat-listan" av Elin R66s och
klimatber aknade olika maltider (LCA Seminarium)
Estimerad studietid var: 4 tim sjélvstudier och 2 tim
seminarium | vilken grad underlattade det for staelsen for

olika livsmedels klimatpaverkan?

I mycket hdg grad
| hég grad

| ganska hog grad
| 1ag grad

Inte alls

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 2,32

Kommentarer

Antal kommentarer : 3

| |23 % (5)

| |32 % (7)

| |36 % (8)

[ Jowe

|0 9% (0)

den 9 november 2020 - Pag. 4



7. Ni skrev en rapport om Livsmedelskvalitet pa 8.1 vilken grad tycker du att modulens ar betssatt och
enportionsratter i syfteatt varderalivsmedel och  innehdll har gett dig méjlighet att utveckla kritiskt
matratter i relation till kostrad och miljomal. tankande och gora per sonliga stéllningstaganden. Om du
Rapporten redovisades genom seminarium via graderar |&g niva onskar vi forslag pa vad vi kan utveckla.
Zoom med " opponeringsdiskussion" pa

uppgiften.Estimerad tidsatgang: 20 tim | mycket hog grad | [ ]9 % (2)
galvstudier och grupparbete och 4 tim seminarium | hég grad | | |55 % (12)
| vilken grad kunde du anvanda och visa de | ganskahéggrad | [ ]27 % (6)
kunskaper du lart dig i modulen? Ge géarnaforslag | 1&g grad |:|9 % (2)
till forbattringar. Inte alls |o % (0)
I mycket hég grad I:lSZ % (7) Antal svar: 22
| hog grad | | |59 % (13)  Viktat genomsnitt: 2,36
| ganska hog grad I:lg % (2)
I 14g grad | |0 % (0) Kommentar er
Inte alls |0%(0) .

Antal kommentarer : 1
Antal svar: 22

Viktat genomsnitt: 1,77
9. Hur tycker du att schemat och tiden for uppgifterna fér

Kommentarer modulen fungerade? Hann du med att |asa och forbereda
. dig? Kom innehallet i réatt ordning for basta for staelsen?
. L amna garna forslag pa forbattringar.
Mycket Bra | | |45 % (10)
Bra| | |32 % (7)

Tillfredstallande | [ |14 % (3)
Inte bra |:|9 % (2)

. Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 1,86

Antal kommentarer : 5

den 9 november 2020 - Pag. 5



. t -
ommentarer 10. Dessutom vill jag saga:

Antal kommentarer : 6

Har kan du ge feedback pa litteratur. Ar det négot du
saknat att lasa om, nagot du velat lasa mer om eller
nagon du inte anvant? Ge garna tips pa litteratur.

Antal svar : 6

den 9 november 2020 - Pag. 6



Utvardering modul 3

Kostvetenskap B Mod. 2 och 3HT20

Resultat pa utvéardering
Startade: den 3 november 2020
Avslutad: den 13 november 2020

Svarsfrekvens: 50% (19/38)

Elektroniskt utvarderingssystem



Utvardering modul 3 Kommentarer

Larares uppgift & ge stod till er studenter s att ni uppnér de .
forvantade studieresultaten. Vi |&r oss pa olika sétt, bade genom att
bearbeta kunskaper sjalv men ocksa genom att berétta for andra

och gora saker tillsammans. | utvérderingen vill vi veta hur du .
upplever att arbetssitt och innehdll i modulen under! dttat .
bearbetningen av litteraturen och framjande att uppna de
forvantade studieresultaten. | slutet kommer fragor om

schemal &ggning och litteratur och en Gppen fréga dér du har
mdjlighet att skriva egna reflektioner om modulen. Ta hjélp av
schema, studieguiden i modulen och uppgiftsanvisningar. Skriv
garnafoérslag till forandringar eller annat som ni vill delge géllande
den aktuella frégan i kommentarsrutan som foljer efter respektive
fréga. Tack for att du hjalper oss att utveckla kursen.
/IModulansvarig Annica Nylander

Antal kommentarer : 4

2. Ni hade kokslaboration pad metoden kokning av olika
Kurs/grupp-fragor: livsmedel. | vilken grad underlattade laborationen
for stéelsen och formagan att tillampa metoden? Om du

graderar 1&g niva onskar vi forslag pa vad vi kan utveckla.
1. Ni hade kokslaboration pa metoden stekning av

olika livsmedel. | vilken grad underléttade Intealls | [ |5 9% (1)
labor ationen for stdelsen och férmagan att tillampa laggrad | [ [16% (3)
metoden? Om du graderar 1&g niva 6nskar vi | ganska hog grad | | |37 % (7)
fordag pa vad vi kan utveckla. | hog grad | | |26 % (5)
I mycket hog grad 16 % (3
Inte alls I:ls%(l) y 99 I:I ° 3

I ag grad | [ ]5% (1) Antal svar: 19
| ganska hog grad | | |42% (8)  viktat genomsnitt: 3,32
I hog grad | | [37 % (7)

| mycket hog grad I:l 11 % (2)

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 3,42

den 13 november 2020 - Pag. 2



Kommentarer

3. Ni hade kokslabor ation pa metoden bakning. |
vilken grad underlattade labor ationen for staelsen
och férmagan att tillampa metoden? Om du
graderar 1&g niva onskar vi forslag pa vad vi kan

utveckla.

Inte alls

| 1ag grad

| ganska hdg grad
| hog grad

I mycket hég grad

Antd svar: 19
Viktat genomsnitt: 3,89

[0 9% (0)

[ Juw@
[ Jis%@

| |47 % (9)

[ Jwwo

Kommentarer

Antal kommentarer : 3

4. P4 uppgiften Veganska produkter ssmmanstallde ni ett
faktablad som ni deladei Forum samt hade ett seminarium
dér ni presenterade och provlagade veganska produkter. |
vilken grad framjande denna kunskap for staelse for
processade veganska produkter utifran halsa-, ekonomi-,
milj6- samt sensoriska aspekter? Om du graderar lag
niva onskar vi forslag pa vad vi kan utveckla.

Inte alls

| 14g grad

| ganska hog grad
| hdg grad

I mycket hog grad

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 2,89

|0 9% (0)

| |37 % (7)

| |47 % (9)

[]5%
[ Juw@

den 13 november 2020 - Pag. 3



Kommentarer

5. Pa uppgiften Baslivsmedel fran andra lander
sammanstallde ni ett faktablad som ni deladei Forum samt

hade ett seminarium. | vilken grad framjande denna
kunskap for stéelse for vanligt forekommande
livemedelfran andralander? Om du graderar 1ag niva
onskar vi férslag pa vad vi kan utveckla.

Inte alls

| 1&g grad

| ganska hog grad
| hég grad

I mycket hog grad

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 3,68

Kommentarer

3

[ 5%

[ Jwx®
[ Jwu»e

|37 % (7)

[ Jawe

[ 5%

den 13 november 2020 - Pag. 4



6. Syftet med méltidslaborationen Mer vegetarisk 8. Hur tycker du att schemat fér modul L1V-MAL

var att inspireratill att laga mer vegetariska fungerade?
maltider. | vilken grad tycker du att labor ationen
uppfylldemé’det’? Mindre bra |:|16%(3)
Bra| | |63 % (12)

Inte alls | 0 % (0) Mycket bra | [ ]21% (4)

I 14g grad | [0 % (0)
Antal svar: 19

| ganska hdg grad |0 % (0)
Viktat genomsnitt: 2,05

| hég grad | |63 % (12)
| myckethog grad | [ |37 % (7
mycket hég gra 0(7) K ommentar er
Antal svar: 19 :

Viktat genomsnitt: 4,37

Kommentarer

Antal kommentarer : 2

7. Syftet med maltidslaborationen Mer fisk var att .
inspireratill att laga mer maltider pafisk. | vilken .
grad tycker du att laborationen uppfyllde malet?

Intealls | [ ]5% (1) :
I 14g grad | [0 % (0)

| ganska hdg grad |:|5 % (1)

I hog grad | | [42 % (8)
I mycket hog grad | |47 % (9)
Antal svar: 19

Viktat genomsnitt: 4,26

Kommentarer

Antal kommentarer - 5 Antal kommentarer : 10

den 13 november 2020 - Pag. 5



9. Har kan du ge feedback pa den obligatoriska
litteraturen. Vilka har varit vardefulla och
anvandbara for att klara uppgifter och
examinationer ? Ar det ndgon som inte anvants?

Antal svar : 11

10. | vilken grad tycker du att arbetssatt och innehall har
gett dig mojlighet att uppna modulens mal?

Inte alls

| 1&g grad

| ganska hdg grad
| hég grad

I mycket hog grad

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 3,79

Kommentarer

|0 % (0)

[]5% )
[ J2w@

| |63 % (12)

[ 1%

11. 1 vilken grad tycker du att modulens ar betssétt och
innehall har gett dig mojlighet att utveckla kritiskt
tankande och gora per sonliga stéllningstaganden.

Inte alls

| 1ag grad

| ganska hég grad
| hég grad

I mycket hog grad

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 3,53

|0 % (0)

[ J11%(

| |37 % (7)

| |42 % (8)

[ 1w

den 13 november 2020 - Pag. 6



12. Hann du med att lasa och forbereda dig for de
olika uppgifterna? Kom innehdllet i réatt ordning
for basta forstdelsen? Lamna garna forsag pa
forbattringar.

13. Bedom tentamen i Livsmedelskemi: | vilken grad
motsvarade innehallet det ni gatt igenom infor tentamen?

Inte alls

| 1&g grad

| ganska hdg grad
| hdég grad

I mycket hog grad

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 4,21

Kommentarer

|0 9% (0)

[]59% (1)
[ Jaw®
[ Jaw»w®

|53 % (10)

14. Examinationen Ravar ukorgen ( den praktiska delen i
koket samt rapporten) ska examineras mot ett flertal av
modulens férvantade studier esultat. | vilken grad kunde du
anvanda och visa de kunskaper du lart digi modulen? Ge
garnafoérdagtill forbattringar.

Inte alls

| 1ag grad

| ganska hég grad
| hég grad

| mycket hog grad

Antal svar: 19
Viktat genomsnitt: 4,21

Kommentarer

Antal kommentarer : 1

|0 % (0)
|0 9% (0)

[ J11%

|58 % (11)

[ Jewo

den 13 november 2020 - Pag. 7



A’ Mentimeter

Hur tog du dig till universitetet innan Covid?

11

1

0 0 0

Gick Sprang Cyklade Aktebil  Akte  Aktetoxi Aktetdg Annat
buss



A Mentimeter

\/ad tycker du om schemat féor momentet (t.ex. tidpunkt for
handledning, placering av seminarier/verkstéder)?

O O O O O

Bra Overlag Okej Mindre  Ddligt
ora ora



n? A Mentimeter

Hur mycket tid har du dgnat at dina studier under module
(Schemalagt+eget arbete+grupparbete)

1 1

O

<15 15-25 25-35 35-45 45-55 >55
h/vecka h/vecka h/vecka h/vecka h/vecka h/vecka

De &




A Mentimeter

\/i funderar pa att éindra ordning pd modulen och inleda
med den kvalitativa delen. \Vad tror du om det?

10

Bra Overlag Okej Mindre  Ddligt
bra bra

e 3




A Mentimeter

| vilken utstréckning har du fatt stéd i att utveckla ditt
vetenskapliga skrivande?

10

1

Mycket  Ganska  Méttligt Ganska  Lite/inte
mycket lite alls

e 3




A Mentimeter

\/ad tycker du om statistikseminariernas uppléagg (att ni
lottas att redovisa svar osv.)?

21

2 2
Bl R e
Bra Overlag Okej Mindre Daligt
bro bra




A Mentimeter

| vilken utstrackning har SPSS-handledningarna i Zoom
hjalpt dig att genomféra uppgifterna?

13

O

Mycket  Ganska  Méttligt Ganska  Lite/inte
mycket lite alls




A’ Mentimeter

Pga Covid har vi mast ha hela kursen forlagd till distans -
hur tycker du att det har fungerat?

12

O

Mycket Ganska OK Ganska  Mycket
bra bra ddligt ddligt

Do




A Mentimeter

VVad mer vill ni att vi ska diskutera? Flera svar ar
mojliga

Kurslitteraturen Foreldsningarna Den kvalitativa Enkatseminariet Statistikuppgifterna Stod kopplat till Tentorna
dagen distansstudier



Utvardering av modulen: Kost och folkhadl sa ht-
20

Kost B, Mod. 5 - Kost och folkh@lsa (HTZ20)

Resultat pa utvéardering
Startade: den 14 januari 2021
Avsdlutad: den 31 januari 2021

Svarsfrekvens: 58% (22 / 38)

Elektroniskt utvarderingssystem



Utvardering av modulen: «ommenta=
Kost och folkhalsaht-20

Hej studenter, Tack for att du tar dig tid att fyllai utvérderingen!
Har hittar du lanken till modulens kursplan och de foérvantade
studieresultat Véanligahalsningar Lararna pa kursen

Kurs/grupp-fragor:

1. Vi vill garnaveta hur du upplever att dina
studier under kursen har paverkatsav Covid-19,
skriv garna en kommentar till svar.

Mycket negativt |:|9 % (2)

Negativt [ [ ]18 % (4)

Varken negativt/positivt | |64 % (14
Positivt | [ ]9 % (2)
Mycket positivt | [0 % (0)

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 2,73

Antal kommentarer : 7

2. Ange din 6vergripande beddmning av modulen?

Otillfredsstallande | [0 % (0)

Bristande | [ |5 % (1)

Tillrackligt | [ |23 % (5)

Bra | | |55 % (12
Mycket tillfredsstallande [ [ [18 % (4)

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 3,86
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Kommentarer

Kommentarer

Antal kommentarer : 3

4. | vilken utstréckning bidrog seminariet
Halsoekonomitill ditt 1arande for att uppna de forvantade

studier esultaten?

Mycket liten
utstrackning

Liten utstrackning

| |29 % (6)

[ o

| Viss utstrackning | |33 % (7)
Stor utstrackning I:IS % (1)
Mycket stor
utstrackning I:I 14 % (3)
Antal svar: 21
Viktat genomsnitt: 2,57
Kommentarer
Antal kommentarer : 2 .
3. | vilken utstrackning bidrog for elasningar na till .
ditt larande for att uppna de forvantade )
studier esultaten? :
Antal kommentarer : 6
Mycket liten
utstrackning |:|5 % (1)
Liten utstrackning | |0 % (0) 5.1 vilken utstrackning bidrog seminariet Matvanor till
| Viss utstréckning | [ ]5 % (1) barn och ungdomtill ditt larande for att uppna de
Stor utstrackning | [ [36% () forvantade studier esultaten?
Mycket stor
utstrackning | |55 % (12) .
Veietaeknioy | L Jeaws)
Antal svar: 22 9
i 5y 0
Viktat genomsnitt: 4,36 Liten utstrackning |:|14 % (3)
| Viss utstrackning | |43 % (9)

Stor utstrackning

Mycket stor
utstrackning

Antal svar: 21
Viktat genomsnitt: 2,71

[]5%
[ Juxe
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Kommentarer

Antal kommentarer : 5

6. | vilken utstrackning bidrog seminariet Sociala
konstruktioner, mat och folkhélsa till ditt 1arande

for att uppna de forvantade studier esultaten?

Mycket liten
utstrackning

Liten utstrackning
| Viss utstrackning

Stor utstrackning

Mycket stor
utstrackning

Antal svar: 21

Viktat genomsnitt: 3,29

Kommentarer

Antal kommentarer : 3

[ Juxe
[ 5% @

| |33 % (7)

| [33 % (7)

[ Juxe

7.1 vilken utstrackning bidrog Seminariet
Vérldsreligioner till ditt larande for att uppna de
forvantade studieresultaten?

Mycket liten
utstrackning

Liten utstrackning
| Viss utstrackning

Stor utstréackning

Mycket stor
utstrackning

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 3,41

|0 % (0)

[ Jis%w

| |45 % (10)
[ Juwwe
[ Jzwe

Kommentarer

8. 1 vilken utstrackning bidrog Artikelseminariettill ditt
larande for att uppna de forvantade studier esultaten?

Mycket liten
utstrackning

Liten utstrackning
| Viss utstrackning

Stor utstrackning

Mycket stor
utstrackning

Antal svar: 21
Viktat genomsnitt: 3,05

Kommentarer

[ 5%

| 133 % (7)

| |29 % (6)

[ Juwe
[ Juso

9. 1 vilken utstrackning bidrog seminariet Familjen
Svensson till ditt larande for att uppna de forvantade

studieresultaten?

Mycket liten
utstrackning

Liten utstrackning
| Viss utstrackning

Stor utstrackning

Mycket stor
utstrackning

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 3,86

|0 9% (0)

[ ]59% ()

| |41 % (9)

[ 1%

| |36 % (8)
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K t . . 5
ommentar er 10. Hur méngatimmar har du lagt ner pa under denna

modul pa att studera forelasningsanteckningar, litteratur
etc. bortsett fran schemalagda forelasningar och
seminarier? Angetimmar /vecka

e 48-50 timmar. En hel del plugg under helgerna utver vardagarna.
e 25h
« 50 timmar/ veckan
« 20
« 30
e 20 timmar
« 30
* 3540
* 30
¢ Ca30-35
) e 20 timmar/vecka
« 50
« 20
e 40hiv

e 25-30 timmar / vecka

Antal kommentarer : 3

e 20 timmar

e 35-40

* Minnsinte exakt, varierade
» 30 h/veckan

Antal svar: 21

11. Bemdtandet som du har fatt fran lararna under
modulen har varit:

Otillfredsstallande | |0 % (0)
Bristande |0 % (0)
Tillrackligt | [ ]5 % (1)

N

Mycket tillfredsstallande | |59 % (13

Antal svar: 22
Viktat genomsnitt: 4,55
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K t . , , ,
ommentarer 13. Ovrigatankar och funderingar som du vill formedla till

ossinfor dess att modulen ges nasta gang:

Antal kommentarer : 4

12. 1 vilken utstrackning speglade tentamen
innehallet i modulen?

Mycket liten
utstréackning

Liten utstrackning |0 % (0)

|0 % (0)

| Viss utstrackning | [ ]10 % (2)

Stor utstrackning |:|10 % (2)

Mycket stor |
utstrackning

|80 % (16)

Antal svar: 20
Viktat genomsnitt: 4,7

Kommentarer .

tentan.
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Antal svar : 11
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