Ured universitet
Institutionen fir kost- och maltidsvetenskap

Samlad bedaming for:
Kurs: Kirskod: Start och shutdhtim:
Kostvetenskap B 2KN064 2021-08-30 — 2022-01-16
35 Livsmedelssakerhet:
Hallbar matkonsumtion: 7st
Livaredel, matlagningsmetoder och méltider:
17st
Vetenskaplig metod: 18st
Kost och folkhdlsa: 1ist
Datum for mSte (programsamordnare och Datum for samlad beddming:
lararrepresentanter) : 2020-02-08
Ej akbellt

Detta har fingerat (sérskilt) bra

Livsmedelssikerhet
e Ej tillginglig

Hallbar matkonsumtion

genanfinde 2 gnygparbeten och et enskilt arbete san redovisades via Zoan. Sista ypgiften var
utvarderat yplever att atmosfaren varit inkliderande, att lararma kammnicerade tydligt och att
de bedimts rathvist.

Livsmedel, matlagningsmetoder och méltider
Majoriteten har svarat i “ganska hig grad hog” Hi11 i mycket hig grad” pa samtliga fragor.
sa ar studenterna nojda med “Livamedelsvetenskap” och kamiboken, dock mer tveksamma till

Vetenskaplig metod
e Det var tydligt pé schamat nér de skulle titta pé inspelade freldsningar.
e Kursens aktiviteter gav goda mojligheter att samarbeta och diskutera
e  Harndledningen har éverlag varit bra men mer handledning efterfragas
e  Bra med praktiska marent, ex. enkatsaminariet, intervijuxppgiften och statistiken.

Kost och falkhélsa
Sturdent var sirskilt néid med modil och frelisn — F 15




Detta har fingerat mindre bra eller brustit

Livaredelssakerhet
~  Ej tillgig

Hallbar matkonsumtion

Negra uttrycker att modilen varit fir krt, yplevts stressande och inte ettt tHid H11 egen reflektion.
Att modul 2 och 3 sankdrs sista veckan ugplevs sam rérigt. D modulen genanfdrdes via Zoam
har en del ocksa ubtxyckt att det varit liten variation i redovisningsfonmesma. Ngra efterfiioar mer

foreldaninggar, gima live. Negra tydker att instnktionesma i Carwvas vardit lite ogdliga och andrats
under modulens gang.

Livsmedel, matlagningsmetoder och maltider
drygt 3 vedkor var det ménop larare irblandade (7 stycken) varav 3 vikarier, vilket medftnde att det

Vetenskaplig metod
frén Catdoro tH11 Cawvas. Vi larare la ner mycket midh pa stukburen d& det &r mycket
firdn shdntesta var bl.a. att sarla fKeelasninggr och lasavisningar pa et stélle. Vi hade
ocksa en hel del tekniska praolem med Carvas, t.ex. linkar san inte fungerade och
prablem med tentan.
e Tarpot yplewds fir higt, speciellt uder den kvalitativa delen och tiden foir reflektbion
e Tiden fir vissa ingpelade frelasningar behtver uttkas pé schamat och mer anfattande
frelisninoar efterfrioes, framfirallt kring kvantitativ metod.
e Tentorma var mer anfattarde &én de Svningar/upgifter san genanfordes under kursen,
med vissa undantag.
Kost och falkhélsa

Fndrs oo i réckéindica att Sm infir mista kst 11611

Livamedelssakerhet
~  Ejtillgig

Hallbar matkonsumtion

VI-22 kan stidenterna kan vara pa plats pa Campus och redovisningsformerma kan vara mer
varierarde. Sista ygpgiften Livaredelskvalitet pé en - portionsréther son mu varit i ragportform
forsta vedan. VI-2 vet vi vid kursstart vilka lérare som ska udervisa sa ygpogiftema kan
plareras i Hd av den sam ska ha dam och ingp andringar behtver gtras. Vi separerar ocksa modil 2
och 3 i Canvas.




Livamedel, matlagningsmetoder och maltider
Forhogmingsvis sa kan kursen/modulen genamfdras pa nonmalt vis histen- 22!

Vetenskaplig metod
ymplaget bide vad giller den kvalitativa och den kvantitativa delen. Detta i vi larare ocksa
fonmmen for tentan.

Kost och falkhélsa

Kostvetenskep B kamer firan vt-23 erbart ldsas av dietister och diinmed gar det att skraddarsy
modulen/kursen s3 det passar dietiststidenterna.




