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Detta har fungerat (särskilt) bra 
 

 Engagemanget från lärare. 

 Upplägget på seminarier och laborationer har gett ökad inlärning och förståelse. 
 
 

Detta har fungerat mindre bra eller brustit 
 

 Grupparbeten där studenter upplevt att alla i gruppen inte varit lika delaktiga. 
 

 
Förändringar som är nödvändiga att genomföra inför nästa kurstillfälle 
 

Kursen kommer att ges i ett helt nytt format hösten 2018. 
 

 

Förändringar som ev kan bli aktuella att genomföra på längre sikt
 

Kursen kommer att ges i ett helt nytt format hösten 2018. 
 

 

Bilaga: Sammanställning momentutvärderingar 

 

   



MOMENTUTVÄRDERING (29 svar av tot 36 stud) 

 LIVSMEDELSKEMI 10,5 HP, HT 2018 

Momentet behandlar den kemi som krävs för att förstå livsmedels uppbyggnad och funktion 

men även den kemi som behövs för att förstå kroppens uppbyggnad, funktion och 

ämnesomsättning. 

Förväntade studieresultat (FSR) 

 

 

Förväntade studieresultat (FSR). För godkänd kurs ska den studerande kunna: 

 

 

 

 

 

1. Vilka förkunskaper har du i kemi? 

Naturkunskap B/2    Kemi A/1  Universitetskemi   

          21           5  1 

 

2. Hur många timmar per vecka (inklusive schemalagd tid) har du i genomsnitt ägnat 
åt dina studier? 
 
Ungefär ___33__ tim/vecka.  (20‐50) 
 

 

3. Hur tycker du att schemat varit? 

Inte bra                mindre bra                       medel             bra          mycket bra 

                     1       20  8 

 

4. Tycker du att föreläsningarna varit ett stöd för dig att uppnå FSR? 

Ingenting                        lite                      något                   mycket                     i hög grad 

            1                15                                  13 

5. Tycker du att laborationerna varit ett stöd för dig att uppnå FSR? 

Ingenting                        lite                      något                   mycket                     i hög grad 

 ‐ Förstå atomens byggnad, periodiska systemets grunder, kemiska bindningar och 

reaktionsformler. 

  ‐ Förstå skillnaden mellan starka och svaga syror och baser, samt principerna för pH 

och buffert. 

  ‐ Tillämpa gällande klassifikationssystem för att dela in olika organiska föreningar och 

förstå principerna för olika typer av organiska reaktioner. 

  ‐ Tillämpa gällande klassifikationssystem för att dela in olika kolhydrater, fetter, 

proteiner och enzymer utifrån namn, byggnad och egenskaper samt kunna förstå vissa 

fysiologiska och livsmedelsmedelskemiska processer utifrån deras egenskaper. 



    2          7                 12    8 

 

6. Har seminarierna förstärkt din förståelse och inlärning av ämnet? 

Ingenting                        lite                      något                   mycket                     i hög grad 

    1         4                11    13 

 

 

7. Vi har jobbat mycket med att göra denna kemikurs kopplad till livsmedelskunskap. 

Tycker du att det finns en tydlig koppling?    

Ingenting                        lite                      något                   mycket                     i hög grad 

            6               16    7 

 

8. Tycker du att examinationen speglar de förväntade studieresultaten?      

   Ingenting                        lite                      något                   mycket                     i hög grad 

                3                   13        11 

 

 

 

 

 

Vi tackar för ett trevligt moment och för din tid med 
utvärderingen. 

Lycka till med dina framtida studier!  

Lärarlaget 


