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Detta har fungerat (särskilt) bra 
Studenterna anser att kursen som helhet och formerna för examinationer fungerat bra för att 
uppnå FSR. Studenterna har övat på kommunikation, samarbete, problemlösning, reflektion och 
analys. 
 
 

Detta har fungerat mindre bra eller brustit 
Studenterna har upplevt kursen generellt som komplex och svår där ”bra gruppdynamik” varit 
svårt att skapa samt att studenternas olika yrkeserfarenheter komplicerat situationen. 
Handledning har periodvis upplevts upprepande. Kraven för ekonomiska aspekter/budgetering har 
upplevts svår på grund av bristande kunskap och tunt litteraturunderlag. 
 
 
Förändringar som är nödvändiga att genomföra inför nästa kurstillfälle 
Studenterna önskar föreläsning om gruppdynamik samt mer konkret föreläsning om hur service 
”bör” fungera. Kurslitteratur om ekonomi och genus kan ses över. 
Se över kursens upplägg och möjlighet till utveckling, eventuellt jobba mer case-drivet. Föreslå 
litteratur om ekonomi/budgetering samt genus. 

 

Förändringar som ev kan bli aktuella att genomföra på längre sikt 
Se över kurslitteratur, särskilt gällande ekonomi och genus 
 
 
 
 
 
 

 

Bilaga: Sammanställning momentutvärderingar 
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